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PETIT
DEJEUNER

/o 30 DH 4@%/

Ce petit-déjeuner regroupe du msemen,
de la harcha et du pain, accompagnés de
miel, de smen, d'huile d'olive et d'olives
noires, le tout servi avec un jus d'orange
et une boisson chaude.
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Jreos 40 DH

Cette option propose une omelette au
fromage, du pain, du jambon, une salade
de fruits et un yaourt, complétés par du
jus d'orange, de I'huile d'olive, des olives
noires et une boisson chaude.
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Ce menu comprend un toast au jambon
couvert en omelette, un pancake au

|
Cette formule se compose de khlie aux !
ceufs, d'huile d'olive et d'olives noires,
servis avec du pain, un jus d'orange et -
une boisson chaude. 2
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45 DH

nutella, une salade de fruits et un yaourt,

ainsi gu'un jus d'orange et une boisson m
chaude.
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POULET ROII

L'histoire du poulet réti marocain, plus unément

b
appelé "Djaj Mhamer", est indissociable de Phistoire de la
. gastronomie marocaine elle-méme. Ce

simplement un "poulet au four" ; c'est le fr
sédimentation de plusieurs siécles de savoi
mélant techniques de cour et traditions po

7
‘ «1/4 35 DH

. 1/2 65 DH
« POULET ENTER 120 DH
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Chez nous, la cuisine marocaine se vit comme a la maison.
Des plats généreux, des saveurs réconfortantes et des

recettes authentiques qui rassemblent familles et amls
autour d’'une méme table. "L
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* TAINE DE SARDNES 35 DH
* TAINE VANDE HACHEE - 40 DH
* PASTILLA POULET 40 DH
* IAINE DE POULET 40 DH

-~ *PIEDS DE VEAU (KAR3N) ~ 40DH
< * COUSCOUS POULET 45 DH

. * SEFFA MEDFOLNA 45 DH
3 + TAINE DE BOELF 50 DH
~ +RHSSA 50 DH
» PASTILLA FRUTS DE MER 50 DH K i
s COUSCOUSBOFLF ~ 50DH = e

* ANJA (300G 55 DH
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BRIOUATES/NEMS

Quand la tradition marocaine rencontre le croustillant parfait.
Briouates & nems, toujours un succes.

Un premier croquant, et tout s’arréte... le temps d’un plaisir
simple et généreux.

* 4 PECES 25DH
* 8 PIECES 40 DH
* 12 PIECES 60 DH
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arira & Chebakia, I'équilibre parfait entre traditionet ™ .

urmandise. R 1 ;‘a‘i‘

* HRIRA CHEBAKIA DATTE

* HRIRA MSEMEN DATTE CHEBAKIA OELF
* HRIRA 3 BRIOUATE

* HIIRA 3 BRIOUATE DATTE CHEBAKIA
OEUF MSEMEN
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L EXCELLENCE,
REALISEE SUR
COMMANDE.

Chaque commande est préparée avec soin, au
moment juste, pour préserver toute I'authenticité
des saveurs.

» SALADE A PARTR DE

* 4 POULET ENTIER + DAGHMRA

* TAINE DE BOEUF AUX PRUNEAUX,
AMANDES ET ABRICOT + ZAALOUK
« COUSCOLS POLLET 10P

* PASTLLA POULET

» COUSCOLS VIA\DE 10P

* RHSSA (3 POULETS) 10P

* PASTILLA FRUTS DE MER

* SALADE GOURMANDE

* DEIM MECHOU

400 DH ==
450 DH
450 DH
900 DH
400 DH



JUS

* ORMCE 12 DH
* BANANE 15 DH
* POVIME 15 DH
» PECHE 16 DH
* FRAISE 18 DH
* ANANAS 18 DH
* MANGLE 18 DH
* AVOCAT 20 DH
* VRGN MOITO 25DH
* RED MOITO 25DH

BOISSONS
FRODES

* CAPPY 5 DH
* FAU 500ML 5DH

«EAULL 8 DH
+ CITRONNADE 8 DH
. * SODA 6DH/IODH
* OULMES 2 DH
» ORANCMA 2 DH
]+ OASS 15DH

=« MOGUMOQU 15 DH



BORSONS
CHAUDES

« ESPRESSO 0 DH

HE 2 DH

TISANEAUCHONX  12DH

« CATE CREME 2 DH

JATAUCHOCO  12DH »

« ALLONCE 14 DH >3
ey N
¥ MLKSHAKES
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« OREO UDH |
‘ « FRAISE 2pH |

« CARAMEL 2ADH

- BANANE 24DH

« VANILLE 24 DH

« KITKAT 24DH

« KNDER 24 DH

DESSERITS .~ -

« SALADE FRUTS 5DH
 CHEESECAKE 25DH

* TRAMISU 25DH
* PANACOIA 20 DH
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CREPES

* NUTELLA

* NUTELLA BANANE
* NUTELLA OREO

* NUTELLA KITKAT
* NUTELLA KNDER
* MIEL AMANDES

* LOTUS

7DH A
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¢ CREPE CHARCUTERIE 20 DH &
g CREPE FROMACE 20DH §
ﬁ « CHAMPICNON FROMAGE 23 DH |
* POULET CHAMPICNON 28 DH

W - VIANDE HACHEE 35 I -
-
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